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Chocolate em barras

Chocolate com alto teor de cacau: sabor intenso,
aroma marcante e textura suave. Para varejo,
presentes, cafeterias, confeitarias e gastronomia.

ESPECIFICAGOES

Preco Sob consulta
Teor de cacau 60% e 70%
Formatos Barrasde 40g,80ge 1kg
Pedido minimo Sob consulta

ORIGEM E RASTREABILIDADE COTAGOES E AMOSTRAS

Origem Comercial, Brasil e exportagao

Sul da Bahia, Brasil Orlantildes Pereira - +55 73 99978-8453 (WhatsApp)

Cultivo Suica e Europa

Sistema cabruca, a sombra da Mata Atlantica Eduardo Passinho Guimaraes - +41 76 410 0663

Campo E-mail

Boas praticas acompanhadas pela CEPLAC contato@coopercabruca.com.br

Rastreabilidade

Cobertura florestal das propriedades monitorada por
satélite com a Dimitra desde 2024; dados por
propriedade paraa EUDR

Especificagdes informadas pela cooperativa. Confirme valores, embalagem, Coopercabruca - Cooperativa de cacauicultores do Sul da
pedido minimo e prazos na cotagao. Bahia - coopercabruca.com.br



